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Chef de cuisine : Philippe Barberet 
 
 

Chef pâtissier : Xavier Vautier 
 

Directeur des restaurants : Jérome Mesbahi 
 
 

Menu Plaisir 59 € 
 

Amuse-Bouche 

 

Œuf Bio 64°C 

Fèves, Petits Pois, Émulsion Verveine 

 

 

Lotte de Bretagne Dorée 

Artichaud, Homard, Jus Corsé, Fèves de Tonka 

 

 

Pavlova aux fruits de saison 

Crème mascarpone, Fruits frais, Gelée de fruits 
 

 
 

Nos suggestions de plat Signature 
 

Le homard, Sauternes et citrus – 48 € 

Ce plat peut être intégré dans le menu Signature  
(supplément de 12 €) 

 

Bœuf Wagyu, Échalotes confites, Huitres, Timut – 60 € 
Ce plat peut être intégré dans le menu Signature  

(supplément de 20 €) 

 

Le chariot de fromages frais et affinés de notre terroir – 12 € 

 
Menu Signature 89 € - en 7 services 

 
Ce menu ne peut être commandé après 13h00 et 21h00 –  

Servi pour toute la table. 

 

Amuse-Bouche  

 

La truite de l'Isère Confite 

Chou-fleur, Gel de Citron, Caviar de Truite, Pickles 

 

 

Le végétal du moment 

 

 

Lame de saint-pierre 

Viennoise de Noix, Herbes du Potager, 

Quinoa, Salicorne, Crémeux de Carapace 

 

  

Pigeonneau des Cytises de Saint Alban de Roche 

Contisé Fois gras, Échalotes, Aubergines, 

Ail noir, Jus bois de Réglisse 

 

 

Pré dessert 

 

 

La dame du Château 

Religieuse fondante aux fruits et crème de saison 

 

 

Le fruit de la passion 

Crème et gelée citronnelle, enrobage chocolat, 

 Fruit de la passion 

 

 

 
 

 
 

Menu Régal 74 € - en 5 services 
Servi pour toute la table 

 

Amuse-Bouche  

 

La Tomate 

Mousse Basilic, Tartare, Jeunes Pousses 

Glace à l'huile de Nyons 

 

 

Médaillon de Homard 

Sauternes et Citrus 

 

 

Le veau de lait de la Chartreuse 

Texture de carottes, Pamplemousse et Poivre de Timut 

 

 

Pré dessert 

 

 

Paysage de ma région 

Crémeux Guanaja, poivre de Timut, mousse Jivara 

Baileys, ganache Opalys, vanille de Tahiti 

 
 

Menu Enfant  
 

Il comprend un plat et un dessert. 
(Menu servi jusqu’à 12 ans et adapté à son âge) 
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